LA TABLE

GOLF DU HAUT-POITOU
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38 TTC* -34,55€HT
APERITIF

Kir vin blanc, 4¢
Coupe de vin pétillant Fié Gris, 6¢
Coupe de Champagne, 8¢’

... ET MISE EN BOUCHE

3 bouchées salées, 4°°°/pers.

Planche “Charcuterie fine”, 16 (env.4 pers)

ENTREE

Tartare de beuf a l’italienne

PLAT

Fondant d’épaule de veau braisé,
Pressé de pommes de terre rapées

oU
Medazllon,de lotte au saﬂgn, GOL,
Polenta crémeuse au basilic .
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3 variétés différentes, salade verte, noix R - QQ
DESSERT .
Pavlova craquante aux fruits rouges, wo  Menu proposé a partir de
Chantilly mascarpone au citron vert ‘5 15 personnes.
> Les plats doivent étre choisis en
- amont de I'événement.
U *Hors boisson & sous réserve
Bar - Restaurant "La Table"” (m d’approvisionnement

05.49.62.66.70 | event@golfduhautpoitou.com | www.labledugolf.fr



