LA TABLE

GOLF DU HAUT-POITOU
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Kir vin blanc, 4¢ k
Coupe de vin pétillant Fié Gris, 6¢

Coupe de Champagne, 8"
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Euf bio parfait, émulsion de petits pois et crispy de lard

PLAT \Z

Pluma de cochon marinée au tandoort,
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3 variétés différentes, salade verte, noix cz S "
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DESSERT R
Entre.mets crousti?lant au chocolat, ;_:. Menu proposé a partir de
Coulis de framboises w15 personnes.
g Les plats doivent étre choisis en
amont de I'événement.
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) *Hors boisson & sous réserve
Bar - Restaurant "La Table" d’approvisionnement
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