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La table

AVEC ALCOOL

NEGRONI FLORENTIN
Gin, Campari, Martini rouge,  tranche d’orange fraîche

WOO WOO
Vodka, crème de pêche, jus de cranberry

FRENCH MULE
Cognac, Ginger beer, jus de citron vert

MOJITO
Rhum brun, citron vert, menthe fraîche, eau pétillante
   AU CHOIX : Classique - Framboises - Fruits de la passion -

SPRITZ
Prosecco, eau pétillante
   AU CHOIX : Apérol - Italicus (liqueur de Bergamote) - Limoncello -

SANS ALCOOL

COCONUT KISS
Jus d’ananas , jus d’orange, crème de coco, crème liquide 

SUNNY MULE 
Jus de mangue, miel, jus de citron vert, Ginger beer

VIRGIN MOJITO
Citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau pétillante
   AU CHOIX : Classique - Framboises - Fruits de la passion -
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La table

BIÈRES
!"#$%&'%&()"(*+&en suggestion au bar
,*-.$/&0$%(("*+&
,%1%&0$%(("*+
2*+)3*
4)+)356
4"3*+
!"#$%&-7)+35%& en bouteille
!"#$%&()+(&)73**7&8.0"7%$ en bouteille

9:&37

9:&37

9:&37

9:&37

9:&37

6,80€

8,90€

7,00€

6,80€

8,00€

;9&37

;9&37

;9&37

;9&37

;9&37&

;9&37&

;9&37&

3,50€

4,50€

3,50€

3,40€

5,00€

5,00€

4,50€

<9&37

<9&37

<9&37

2,00€

2,50€

1,80€

==&37

==&37

==&37

4,50€

4,80€

5,00€

!)'*">&
?@")+
8.(&'%&A$.">(&B&orange, ACE, pomme, abricot, ananas, 
pamplemousse, tomate, litchi, fraise
C"$*0&D&7E%).&B&fraise, cerise, menthe, menthe glaciale, 
citron, grenadine, pêche, orgeat
,"F*+)'%
G")-*7*&&
H*3)I3*7)J&H*3)I3*7)&K6$*
L.M%>%)J&C35N%00%(&>*+"3&*.&)/$.F%(J&O$)+/"+)
P"+/%$&!%%$
Q*F-.35)&B&Pêche/Sureau  ou  Citron/Gingembre
H5*(%&R&2)35"+

<::&37

<::&37

;9&37

==&37

;9&37

;:&37

==&37

5,00€

5,00€

3,50€

2,00€

3,00€

3,50€

3,50€

3,50€

4,80€

7,90€
4,00€

SOFTS
9:&37

9:&37

3,80€

3,50€

==&37 3,50€

APÉRITIFS
S"3)$'
2)$>"+"&$*./%J&-7)+3
C.M%
4"+%).&'%(&H5)$%+>%(&$*./%J&-7)+3
4*$>*&$*./%
H)F0)$"
Q"$&@"+&-7)+3&'.&P*7A&&B&&Crème de fruits, vin blanc sec
Q"$&46>"77)+>&L"6&P$"(&&B&&Crème de fruits, Vouvray Brut
Q"$&S*T)7&&B&&Crème de fruits, Champagne Brut
H*.0%&'%&@"+&06>"77)+>&L"6&P$"(J&Domaine La Tour Beaumont
H*.0%&'%&H5)F0)/+%&H7*(&'%&7)&H5)0%77%J&<%$&3$.&UO4
H*/+)3&>*+"3
P"+&>*+"3
4.+35&)$$)+/6J&Les Potions Créoles,&à base de fraises fraiches&

;&37

9&37

9&37

9&37

9&37

9&37
<:&37

<:&37

<:&37

<:&37

<:&37

<V&37

<V&37

W&37

3,50€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

4,00€

6,50€

9,00€

6,00€

8,50€

8,00€

8,00€

9,00€

SO F T S , A P É R I T I F S
      & B I È R E S

!"#$%&'("#)*++)',&-'(#./,0,%1'2+%0')#'&#.-34'5'*+.&+66,0'#7,*'6+(30#-8+.4
9081'.,-&':';,078*,'*+6208&



!"#$%&'()%*%+'",#-'%-./0"#)
1')%/#223)#/')%,.4)%).&(%0"3-#)3)%05"%&.)%).#&)%2.")%6'%25%-.//5&6'7%18594)%6852-..2%')(%65&:'"'4$%0.4"%25%)5&(37%;%-.&).//'"%5,'-%/.63"5(#.&7

5,50€

7,00€

7,00€

8,50€

7,50€

V I N S  R O U G E S
!"#$%&'($'#)*+"*,'#-*./"#0'1$) Cabernet Franc - AOC 
2"#0#-*34"05(617)*8'0"(1/*2"19"7*% AOP
2:*;(<'=">*?/*.'#-6#/(=)*8'0"(1/*8/="1'#/*! AOP
34(1'1*3@ABCDE*&AFG)*3#HI/*&-/>$(6/*% AOP
3J$/*?#*K4J1/)*LAMNOCDP)*&"-"==Q=/*RS*- AOP Bio
3-'9/>*!/-0($"6/)*3J$/*?#*K4J1/)*8'0"(1/*TI='?7*% AOP
3J$/>*K'$(/>)*2U*VWFDB*XT'1*Y(=="6/X*% AOP
X+/>*8"-'1>X!LU*3ABBDC) Grenache du Languedoc - AOP
8'0"(1/*?#*!"#$*&I<4"-0"1$)*./-6/-"<"! AOC
.'#-6'61/ Pinot noir)*X+/>*3J$(==/>X)*8'0"(1/*K'#Z*% AOP
.'#-6'61/*T"->"11"7)*L%[*.NFEEDP"! AOP
&/>>"<*+I'61"1)*34\$/"#*3'#<4/-'7*% AOP
2:%]0(=('1*^-"1?*3-#)*34\$/"#*+"*^-\</*8(/#*% AOP

13,00€

17,00€

19,!!"

23,00€

34,00€

24,00€

32,00€

29,00€

50,00€

114,00€

30,00€

36,00€

32,00€

66,00€

48,00€

51,00"

L E S  B U L L E S
_(I*^-(>*5I$(=="1$)*8'0"(1/*+A*,NOB*.DAO`NGP*
34"05"61/*3CNE*aD*CA*3@AbDCCD*c/-*<-#*.-#$
34"05"61/*^NEEDP*dZ$-"*.-#$
34"05"61/*KOFGABP*%*K*?/*K#(1"-$*.-#$**

28,00€

49,00€

90,00€

104,00€

CA R T E  D E S  V I N S

V I N S  B L A N C S
!"#$%&'($'#)*+"*,'#-*./"#0'1$, Sauvignon - AOP 
3'$/"#Z*?#*+"7'1)*V-*/$*+#0(Q-/*% AOP
34(1'1*3@ABCDE*&AFG)*3#HI/*.="1<4/*% AOP
&'#(==7*_#0I)*34\$/"#*_"H-"7*% AOP 
&/$($*34"e=(>*X&">*>(*5/$($X)*+"*34"e=(>(/11/*% AOC
Y('61/-*LAMNOCDP)*2/<-/$*?/*_"0(==/*% IGP
3'1?-(/#*3@AbNOPFDB)*f1H($"-/*% AOP

#$%%$
&'()"*+

8,00€

7,00€

9,90€

,-."/012$344$
56()"*+

18,00€

21,00€

/012$344$
6)"*+

23,00€

34,00€

33,00€

45,00€

36,00€

33,00€

87,00"

#$%%$
&'()"*+

3,50€

VINS E N CARAFE OU AU VERRE
8'0"(1/*?/*="*KJ$(>>/-(/*!"#$%&'($'#*
K'#6/*3"e/-1/$*_-"1<)*gV3*
.="1<*2"#H(61'1)*gV&**
K'>I*&(1'$*;'(-)*f^&*Y"=*?/*+'(-/

78%89$
')"*+

5,00€

78%89$
):"*+

8,50€

8,90€

VI N S  R O S É S
!"#$%&'($'#)*+"*,'#-*./"#0'1$) Pinot noir - AOP 
3J$/>*?/*&-'H/1</)*K'#e(1/*X+"*H(/*/1*-'>/X*% AOP
IGP 3"-<">>'1/)*8'0"(1/*+'-6/-(=)"^-(>*?/*^"-(==/
3J$/>*?/*&-'H/1</*.(')*Y(61'e=/*h/11/=*X+i(1>$"1$*hX*% AOP!

25,00€

21,00€

#3,00€

32,00€

25,00€

29,00€
/4$;"):"*+"<


