
FR O M A G E
!""#$%%$&'$&()*+,-$"&,./0"
Salade verte aux noix, confiture de cerise noire
1$&23)*+,-$&-*4)+,/'5
Assiette de fromages affinés accompagnée d’un verre de Pouilly-Fumé  blanc

9,50 €

13,50 €
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S A U C E  M A I S O N  S U P P L É M E N TA I R E  A U  C H O I X :  
Barbecue - Tartare - Poivre
G A R N I T U R E  P O S S I B L E :
Poêlée de légumes croquants, frites maison, pommes de terre Grenaille rôties

N O S  P L A T S
&&6)*74$89*/"#$4)  Frites maison, salade&&
!:*;,'*&%*,"%  Salade de jeunes pousses et oeufs bio pochés  -  Suppl. frites : 4,50€
<#=;$&'4&>*4;?$)  Frites maison, salade
<@%$"&'4&+*+$/%  Pâtes de la Fabric’ d‘Alice (consultez l’ardoise) 

A,)%,)$&'$&>*$4(&6?,)*B,#"&,4&;*4%$,4  préparé par nos soins - Frites maison, salade
C4)-$)&6?,)*B,#"&&Frites maison                                           Déclinaison végétarienne possible            
Steak haché Charolais, Cheddar, lard fumé, cornichons, roquette, oignons rouges, sauce barbecue
D$%*4)&'$&EF;?$& Poisson de la criée du moment
<,:0&'$&",4+*/&+#&(4+0&G;*"",#"&1,>$B&D*4-$&-)#BB0&&Sauce tartare, frites maison et salade
3*/',/%&'H0E,4B$&'$&:$,4&>),#"0&&Poêlée de légumes croquants et Grenailles rôties
I/%)$;J%$&KLM-&&&“Race à viande française”,  Frites maison et salade

12,50 €

13,90 €

19,50 €

19,50 €

21,50 €

19,50 €

consultez l’ardoise

24,50 €

25,50 €

29,50 €

0,50 €

NO S  P L A N C H E S ,  S A L A D E S    E N T R É E S     &
&&&<B,/;?$"&N&E,)%,-$)O   

• Nachos & Dips : guacamole - sauce salsa - crème ciboulette
• Mixte “Charcuteries fines et fromages”
• Basque (Jambon de Bayonne, tomme basque de brebis, piment vert et  
   confiture de cerise noire)  

P,B,'$&60",)&
Filets de poulet mariné, oeuf bio poché, tomates cerises, copeaux de Parmesan, 
sauce César et croûtons
P,B,'$&'4&+*+$/%
Q$4(&>#*&E,)(,#%&&Émulsion de petits pois, crispy de lard
!""#$%%$&'$&",4+*/&G;*"",#"&1,>$B&)*4-$&fumé&par nos soins

Plat
19,50 €

9,50 €

10,50 €

Entrée
10,50 €

15,50 €

16,00 €

18,00 €

consultez l’ardoise

Chaque jour de 12h à 15h
Les vendredis et samedis soirs

à partir du mois de Mai

LA  C A R T E

Fa! Mais"

G O L F  D U  H A U T - P O I T O U



LE S  D E S S E R T S  D ELU L U

!"#$%&'%(&"))%#*+,%(&'-(./,-0)%&"1&0"# 2#-3&,%$(&%,&%1#/(

NO S  D É L I C E S  G L A C É S
!"#$%&'()*+%&,-)./%&0%(1)
Sorbet fraise, glace vanille, fraises fraîches, coulis de fraise, chantilly maison, 
éclats de spéculoos 
!"#$%&'()*+%&2.+'%"./%
Au choix:  Glace caramel ou chocolat ou café, 
Sauce selon le parfum choisi, chantilly maison et éclats d’amandes caramélisées   
!"#$%&'()*+%&)(*""(./+%
Au choix:  Glace menthe-chocolat et Get 27 ou Sorbet citron vert et Vodka

!"#$%&3%&'()*%&4&*"5$"/%-&6
&&&4&&5&0/1)%
&&&4&&6&0/1)%(
&&&4&&7&0/1)%(
Supplément chantilly maison

8,50 €

8,00 €

9,50 €

2,50 €

4,50 €

6,50 €

1,50 €

FA B R I C AT I O N  A RT I S A N A L E  -  M A Î T R E  A RT I S A N  G L A C I E R  :  

!"#$%&'('
!"#$%%&'()*+,)#-'./)0)%"1'!"%+/)#"-'."+"2&%'"*',&*++&'3"%4-'."54'6+",$0"-'
7&#1/&80/)0)%"1-'9/*28+"$3$#
)*+,%-&'('
.$1+)#':&+1-';+"$3&-';+"2,)$3&-'7"#<*&-'=+"#<&'

7"#')8&'()*+
Sauce caramel au beurre salé et éclats de cacahuètes
!9%%/%*):%&4&()&;)<.((%&="#-1"<
Fraises fraîches et coulis de framboises
><8-%5%8/&*-"#/8.(()<8&)#&*9"*"()8
Coulis de framboises
2%&*"":.%&?#/8%&/"-8.&3#&@"#-
Glace vanille Bourbon 
A+*(.<)./"<&)#8"#-&3#&*.8-"<
Crème brûlée au citron, sablé diamant citron-pavot et granité au Limoncello
!)@+&'"#-5)<3 - Version thé ou infusion (1€ suppl.)
Accompagné de mignardises
!9)5$)'<%&'"#-5)<3
Accompagné de mignardises

PART
9,50 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €

10,50 €

11,50 €

15,50 €

1/2 PART
5,50 €

5,50 €

5,50 €

Fa! Mais"

G O L F  D U  H A U T - P O I T O U


