
NOS DESSERTS

Crumble chocolat cacahuète et caramel à la fleur de sel
    ou  

Entremets mangue et citron vert
                              

Brochette de Saint-Jacques snackées et sa crème au safran bio de Filsoie en Vienne
ou

Foie gras de canard mi-cuit de Chez Morille assaisonné par nos soins                          
          

NOS PLATS

Option fromage : 3 variétés de fromages, salade verte, noix (suppl. de 6,50 € pers.)

Option Forfait Boissons (vins, eau minérale, café) : 3 forfaits possibles

Menu servi pour tout groupe de 20 personnes minimum. 
Le choix du menu est identique pour tous les convives.

Menu enfant : 19.00 € TTC le menu ou choix du menu enfant sur la carte

Apéritif Cocktail du Golf et 3 bouchées (suppl. de 6 € par pers.) 
(Grand Marnier, jus d’orange, sirop de fraise, vin pétillant) 

Fondant d’épaule de veau confit 8 heures, jus réduit
et son crémeux de patate douce et éclats de châtaignes                                                      

    ou         
Pavé de maigre Corse Label Rouge, accompagné de son beurre blanc vanillé

et son crémeux de patate douce et éclats de châtaignes  
                                       

35 € TTC (31.81 € HT) Entrée + plat + dessert (hors boissons)

Possibilité d’adapter pour les végétariens

NOS ENTRÉES

Entrée + plat + dessert (hors boissons)
Sous réserve d’approvisionnement

38€ 
TTC 

(34.54€ HT) 
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