
NOS DESSERTS
Tiramisu au café

    ou  
Grimolle du Poitou aux amandes caramélisées

                              

Oeuf bio parfait aux champignons sautés, crème de parmesan
ou

Bruschetta au saumon Ecossais Label Rouge fumé maison
et faisselle de chèvre de Verneuil aux herbes

                            
          NOS PLATS

Option fromage : 3 variétés de fromages, salade verte, noix (suppl. de 6,50 € pers.)

Option Forfait Boissons (vins, eau minérale, café) : 3 forfaits possibles

Menu servi pour tout groupe de :
10 personnes minimum concernant les évènements professionnels

20 adultes minimum concernant les évènements privés
Le choix du menu est identique pour tous les convives.

Menu enfant : 13 € TTC le menu ou choix du menu enfant sur la carte

Apéritif Cocktail du Golf et 3 bouchées (suppl. de 6 € par pers.) 
(Grand Marnier, jus d’orange, sirop de fraise, vin pétillant) 

Cuisse de canard de Chez Morille façon confit,
accompagnée de pommes de terre rôties                                                       

    ou         
Filet d’églefin en croûte d’agrumes,

accompagné d’une fondue de poireau
                                       

Possibilité d’adapter pour les végétariens

NOS ENTRÉES

Entrée + plat + dessert (hors boissons)
Sous réserve d’approvisionnement

26€ 
TTC 

(23.64 € HT) 
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